
見切り装置 DD-002 は、レトルト処理後の包装食品や

各種洗浄後の商品表面に付着している水滴を

弊社オリジナルブローノズルにて吹飛ばし、

乾燥時間を短縮する装置です。

徐水効果を最大に発揮できるようにブロワ風量はインバータ制御︕

 ・ レトルトパウチ、スタンディングパウチ製品

 ・ チアパック製品

 ・ パック食品（おでん、惣菜、つくだ煮、漬物など）

 ・ 缶詰、瓶詰製品

 ・ 計量小袋製品、切り餅等

 ・ 弁当箱、その他

特 長

対象製品例

その箱詰め、ちょっと待って！



　　ＤＤ-００２　標準機　仕様表
【Option】

装置外寸（㎜） ｗ630 × L1400 × H1070 　◆ 幅寄せガイド

コンベア寸法（㎜） ｗ270 × L1400 × FL800 　◆ ワーク押え、ガイド

コンベア速度 2 ～ 7 m/min (可変） 　◆ 上下　ナイフエッジノズル

ブロワ容量 2.2ｋｗ　２台 　◆ サイドブロー（ノズル、押え）

風量調整 インバータ制御

ユーティリティ 三相　200Ｖ　（50 / 60Hz)

水切り前 水切り後エアブローノズル

　◆ その他、特殊仕様は
　　　ご相談ください
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